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Cette fiche est issue ddademecumde la valorisation des produitsgricoles et de leur commercialisation en
circuit court La publication compléte est disponible en ligne sur le site de DiversiFerm
https://www.diversiferm.be/vademecum/

> (Jvls]}lv § o dds%coonyrads utilisés dans ce document sont données en page 5 de la version
intégrale duVademecum.

DiversiFerma pour vocation de proposer son appui aux personnes souhaitant valoriser les produits issus de
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agriculteurs transformateurs a la ferme
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restaurants a la ferme.

Selon une formule de guichet unique, DiversiFerm se propose de répondre en wndmuit a toute question,
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A cet effet, DiversiFerm réunit plusieurs partenaires dont les compé&gncomplémentaires, permettent
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techndogies alimentairest aspectsconomique/administratif.

Contacts; www.diversiferm.be- 081/ 62 23 1% infos@diversiferm.be

Avec le soutien de @ P
PP i Wallonie an

&5 Pagrcuture DiversiFERM
<

SPW
Wallonie \/o ¢


https://www.diversiferm.be/vade-mecum/
http://www.diversiferm.be/
mailto:infos@diversiferm.be

PRODUCTION ET
COMMERCIALISATION DE LAIT
CRU EN VRAC

EXIGENCIPREALABLES

A}|E puv  E%o0}]3 §]}v %o (E-B-qlireSur} etablisseinett ol] sest détenus un ou plusieurs animaux
d'élevage pour la production de lait destiné a étre commercials@me aliment.
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Dans le cas ou le distributeur placé dans un abri, crideest exonéré de permis sSi

Il est situé dans les espaces de cours et jardins, a au moins 1 métre des limites mitgyennes
Il est non visible de la voirie
Il a une superficie maximum de 20 mz
Les hauteurs maximums sont de
> 2.50 m a la goulttiére
> 3.50 m au faite
E > e Z vsU iXiiu o] E}s &
Il est en bois ou tout autre matériau de tonalité similaire avec le batiment ou le milieu auquel il se rapporte.
Les abris qui ne remplissent pas les conditions précitées sont alors soumis au ppp@s  v]eu X
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¢ 01.2001.01.02 151 a 500 animaux, un permis de classe 2 sera nécessaire, avec conditions intégrales et
sectoriellesconsultables viae lier? ;
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Siune installation frigorifique (chambre froide, climatiseur) est installée, elle devra éventuellement étre signalée a la
commune. Dans le cas ou la puissance frigorifique nominale utile est comprise entre 12 kW et 300 kW ou contient
%0 O L e T 1P [frigéradt fitioré, elle sera assimilée a une activité de classe 3 avec conditions intégrales et
sectorielles. Ces derniéres sont consultableswiéen®. Le numéro de rubrique est le 40.30.02.01.

EXIGENCES AFSCA

EXIGENCREFSCAROUR LA DETENTIGNBETAIL LAITIER

La détention de bétalhitier v ««]8 pv vE P]*SE womine« &kpkitation agricole détention bovins
» et/ou « Exploitatioragriole détention ovins et caprins et un enregistrement comme Rroduction de lait> pour
la production de lait pour la consommation humaine.
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EXIGENCES POUR LAIRKCTION DE LAIT

EXIGENCES,z'/ E KE ZELESJANIMAUX
Chaque animal du troupeau doit étre identifiable. Les animaux doivent étre tenus propres et bien soignés.

Les animaux doivent provenir de troupeaux indemnes de tuberculose et brucedlkEsbovins des exploitations qui
approvisionnent directement le consommateur final en lait cru ou en produits a base de lait cru font également
o[} i § [pv Su E modlie &3dntvdonné le caractere zoonotique de la tuberculose bovine.

1 https://ti nyurl.com/yd9qajdp

2 https://tinyurl.com/y9pcag4ch

3 https://tinyurl.com/y84vns7u

4 https://tinyurl.com/yawshu95

5 https://tinyurl.com/y7az756u
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Les animaux ne présentent aucun symptdome de maladie contagieuse transmissible a 'homme par le lait. Les animaux
porteurs ou suspectés d'étre porteurs de I'une des maladies mentionriégdessus doivent étre isolés afin d'éviter
tout effet néfaste sur le lait des autres animaux.

Les animaux doivent étre en bon état de santé et ne présenter aucun signe de maladie pouvant entrainer la
contamination du lait et, en particulier, ils ne soufitepas d'une infection de l'appareil génital accompagnée
d'écoulement, d'entérite avec diarrhée accompagnée de fieévre ou d'une inflammation visible du pis.

Les animaux ne doivent pas présenter de blessure du pis pouvant altérer le lait.

Aucune substance oo E} H]S viv uS}E]e « v[}vsS S UJV]*SE X Vve O e — u]v]eSCE
substances autorisés, le délai d'attente prescrit pour ces produits ou ces substances a été respecté.

EXIGENCE EN MATIEREz'/ E > T /

Avant de commencéda traite, les trayons, la mamelle et les parties adjacentes doivent étre propres.

Le lait de chaque animal doit &étre contrdlé par la personne chargée de la traite, ou a l'aide d'une méthode permettant
d'atteindre des résultats similaires, afin de détacteute caractéristique organoleptique ou physichimique
anormale qui entrainerait le déclassement du lait pour la consommation humaine.

Le lait provenant d'animaux présentant des signes cliniques de maladie affectant la mamelle ne doit étre pas utilisé
pour la consommation humaine si ce n'est conformément aux instructions d'un vétérinaire.

Les animaux soumis a un traitement qui risque de faire passer des résidus médicamenteux dans le lait doivent étre
identifiés et le lait provenant de ces animaux netghais étre utilisé pour la consommation humaine avant la fin du
délai d'attente prescrit.

Les traitements par immersion ou par pulvérisation des trayons ne doivent étre utilisés qu'aprés avoir été autorisés
ou enregistres.

Le colostrum doit étre trait sépament et ne doit pas étre mélangé au lait cru.

Immédiatement apres la traite, le lait doit étre placé dans un endroit propre congu et équipé de fagon a éviter toute
contamination.

EXIGENCES EN MATIEREEMPERATURE

Le lait doit étre immédiatement ramerg une température ne dépassant pas 8°C lorsqu'il est collecté chaque jour
par une laiterie, et & 6°C lorsque la collecte n'est pas effectuée chaque jour.

EXIGENCEXE ZE Ed >[,zDEEPERSONNES

Les personnes affectées a la traite et/ou a la manipotatiu lait cru doivent porter des vétements propres et
adaptés.

Les personnes affectées a la traite doivent respecter un niveau élevé de propreté personnelle.

Des installations adaptées permettant aux personnes affectées a la traite et a la manipulakiincdu de se laver
les mains et les bras doivent étre disposées a proximité du lieu de traite.

EXIGENCE®NCERNANES LOCAUX ET MAEERIE TRANSPORT

Les installations de traite et les locaux dans lesquels le lait est entreposé, manipulé ou refin@dt étre situés et
construits de facon a limiter les risques de contamination du lait.



Les locaux destinés a l'entreposage du lait doivent étre protégés contre les nuisibles et bien séparés des locaux ou
sont hébergés les animaux. lls doivent en outispdser d'un équipement de réfrigération approprié.

Les surfaces des équipements destinés a entrer en contact avec le lait (ustensiles, récipients, citernes, etc., utilisés
pour la traite, la collecte ou le transport) doivent étre faciles a nettoyer etbasoin, a désinfecter et bien
entretenues. Cela exige I'utilisation de matériaux lisses, lavables et non toxiques.

Aprés utilisation, ces surfaces doivent étre nettoyées et, au besoin, désinfectées. Aprés chaque transport, ou chaque
série de transports Isque l'intervalle séparant le déchargement du chargement suivant est de trés courte durée, les
récipients et citernes utilisés pour le transport du lait cru doivent étre nettoyés et désinfectés de maniére appropriée
avant d'étre réutilisés. Ces opératiodsivent étre effectuées au moins une fois par jour.
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EXIGENCES POUR LMMERCIALISATIONIDHT CRU EN VRAC

VENTE DIRECTE (BTEC)AIT CRU DE VACKh [ hdzZz ~» 3WNIMALES

Ces exigences concernent uniquement la vente de lait cru en vrac par le producteur laitier du lait issu de son
exploitation. Si le lait cru est mis en bouteille avinvente, préemballé, voir fiche&mmercialisation de produits
laitiers et de lait conditionné.

Quelles que soient les quantités de lait produites, les exigences sanitaires applicables a la production de lait cru et
0+ } o]P S]}ve p E e ddnslenddBirdiions de production de lait devront étre respectées de méme
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contenant, ou le producteur ou le commerce de détail peut en mettre a disposition. Dans les deux cas, le contenant
est rempli en présence du consommateur final. « En vrac » est en opposition aud¢eméemballés.

Ce lait cru en vrac peut étre vendu :

Sur le site de production ;

Par colportage, dans un rayon de 80 km autour du site de production ;

Sur des marchés dans un rayon de 80 km autour du site de production ;

W E o[]v$ € uistlibu@Eurs automatiques de lait, placés sur le site de production ou dans un rayon

de 80 km (voir chapitre @lessous) ;
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consommateur final ;
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> « Lait cru. Porter a ébullition avant utilisation » ;

E h }veluu E ipecpu[ p Waxi3d jowts aprés la premiére traite. Si la quantité est
prélevée dans un stock, on tiendra compte de la premiére traite constituant le stock ;

> « A conserver entre 0 et 6°C ».

6 https://tinyurl.com/y7az756u



http://www.vegaplan.be/fr/agriculteurs-entrepreneurs/documents/animale
https://tinyurl.com/y7az756u

Si le producteur souhaite mettre le lait dans des récipients sur le liewatkiption sans que le client ne soit présent,
se référer a la fiche €ommercialisation de produits laitiers et de lait conditiomné
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VENTE DIRECTE (BTEC)AITCRU s , Kh [ hdEZSPECES VIA DISTRERRS

Les distributeurs automatiques de lait cru (ou « fontaines a lait »), gérés par les agriculteupertaettent de
vendre du lait tu directement aux consommateurs.
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De tuyauteries, raccords et vannes de retenue ;

D[uv u uCE pE 18 S €]de coatro[quaveciaifichage ;

D[puv u}lvv C pE-pidéeekho S

/o ( us A Joo E <p 0o E} Jv SV *}]8 % o A%} o[ VAJE}vv u vs ~ Z}]]E |
volet amovible que le consommateur peut refermerfia@éme apres utilisatin). L'appareil doit disposer d'un systeme
de blocage des ventes lorsque la température de conservation n'est plus respectée. Une méthode équivalente peut
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ce que la puissance du systéme de refroidissement soit suffisante pour réfrigérer le réservoir de lait cru.
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continue et doit éte visible par le consommateur.

La circlaire AFSCA PCCB/S2/VCT/374206 et son amhe®3 avril 2014, résument les exigences minimales en
§ Eu e+ [VE P]*3E uvd & [ ud}E]e- 8]}v Uv E %}uE pv $]1A]8 A vs
U 0 ¢ }VV e %E S]<p e [ZCP] Vv %% 0]<t EU *% J(J<p* o Avd A] pv ]38

"u] [ us} }vs@B4- '] [ uS} }VSE€0 %o} Etlavette@Ee ppodijts Vaitiers a
la ferme
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VENTE INDIRECTE B)IQE LAIT CRU DEEWEEN VRAC

Voir «Fiche 5 Achat de lait crut

AUTRES INFORMATIQNH.ES

Pour autant que le lait approvisionné provienne directement d'un stock contrélé, conforméimnkartété royal du

21 décembre 2006 relatif au contrble de la qualité du lait cru et a I'agrément des organismes interprofessionnels, il
n'y a pas lieu de prendre des échantillons supplémentaires pour I'analyse de la teneur en germes, de la teneur en
cellules somatiquesi des résidus d'antibiotiques. Sinon, en fonction des quantités de lait commercialisées en vrac
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somatiques
Quantitésannuelles vendues directement au ObliP S]}ve [ v 0Ce «
consommateur final
d15.000 | de lait cru de vache Il faut une analyse trimestrielle du lait pour
ou * lesgermes totauxavec une moyenne géométriqu
variable constatée sur une période de deux mc
n 111 & & [} . TR
diXiii o 0]8 Eu [HSE » -9 avec au moins un prélévement et analyse pa
mois;

* les cellules somatiques avec une moyenne
géomeétrique variable constatée sur une période
trois mois, avec au moins un pégement et analyse
par 3 mois.

>15.000 I de lait cru de vache Il faut prévoir les analyses pour
ou * lesgermes totauxavec au moins deux prélévemen
par mois;

SOV . . . _ _
>iXiii o o ]s Eu [USE + I - les cellules somatiques avec au moins ur

prélevemern par mois.

>60.000 | de lait cru de vache Il faut prévoir les analyses pour
ou - lesgermes totauxavec au moins deux prélévemen
. . . . par mois;
>8Xiii o o ]s Ep [ USE + 9 - les cellules somatiques avec au moins ur
ou prélevement par mois.
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Il faut également dénombrer lgsscherichia codiu minimum 2 fois par an.
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Les valeurs qui devront étre respectées sont

Lait cru de vache > ]S Eu [ peseE

Teneur en germes a 30 °C (par ml) G i1iXiii G .500.000
moyenne géomeétrique variable constatée
sur une période de deux mois

Teneur en cellules somatiques (par ml) G o0iiXiii Pas a rechercher
moyenne géométrique variable constatée
sur une période de trois mois

Escherichia coli < 100ufc/ml

Il ne peut étre procédé a l'approvisionnement direct de lait provenant d'une exploitation de production dont le lait
n'a pas satisfait, pendant quatre mois consécutifs, au critére en vigueur pour la teng@rmes ou a celui pour la
teneur en cellules somatiques, a partir du moment ou le producteur est informé ou est susceptible d'étre informé du
guatriéme résultat mensuel non favorable.

Il ne peut étre procédé a I'approvisionnement direct de lait donttest visant a détecter la présence de résidus
d'antibiotiques donne un résultat positif, ni du lait produit consécutivement dans la méme exploitation, a partir du
moment ou le producteur est informé ou est susceptible d'étre informé de ce résultat ounltate lurméme.
Toutefois, le producteur peut limiter les tests et leurs conséquences a la production d'animaux individuels traités aux
médicaments.

L'approvisionnement direct ne peut reprendre que lorsqu'il est démontré que le lait cru nouvellementifprodu
satisfait aux critéres.

Il est interdit de mélanger du lait non conforme ou probablement non conforme & du lait conforme.

REFERENCES LEGALES
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denrées émentaires

Réeglement (CE) n°853/2004 du Parlement européen et du Conseil du 29/04/2004 fixant des régles
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EE!'S E}C o pido viIAu E 1iii & o §]( iorf gbbigatdiveseEEla tracabilité v}s](] 3

Arrété royal du 16 janvier 2006 fixant les modalités des agréments, des autorisations et des enregistrements
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Arrété royal du 21 décembre 2006 relatif au contr6le de la qualité du laitéru o[ PE u vS ¢« }EP v]eu -

interprofessionnels

Arrété royal du 26 avril 2009 concernant des critéres microbiologiques applicables aux denrées alimentaires

Arrété royal du 7 janvier 2014 relatif & I'approvisionnement direct par un producteur primaire du

consommateur final ou du commerce de détail local en petites quantités de certaines denrées alimentaires

d'origine animale



