


PROGRAMME DES ANIMATIONS 2017

STANDS 

Affineurs, Vendeurs de matériel,  
Structures d'aide aux producteurs...

Éditeur responsable : Valéry Zuinen, Place Saint-Aubain, 2 à 5000 Namur   -   Sorti des presses de l’imprimerie provinciale

Plus de  

35  producteurs  

présents : vente  

& dégustation

PROGRAMME DES ANIMATIONS 2018
10h00 : ouverture des stands
10h30 et 13h30 : fabrication du Fromage de Herve par la fromagerie Le Herve du Vieux Moulin 
11h00 : inauguration officielle
11h30 et 14h00 : visite du pôle fromager
11h30 et 14h30 : animation pour enfants : transformation de fromage -

Atelier didactique par la Bergerie du Ruisseau
de 12h00 à 13h30 : Réalisation d’un plateau de fromage 

 par Pascal Fauville - Premier fromager Européen et Vice-Champion du Monde 2013
et présentation du livre - On the cheese again

 Présence de Gérald Watelet
13h30 : fabrication de beurre par la Fromagerie de Rochefort 
13h00 : Conférence proposée par le GAL Condroz Famenne : La production d’un lait de qualité
  différencié : quand l’augmentation de la valeur nutritionnelle se conjugue avec un
  système d’élevage plus durable par E. Froidmont - Faculté  des bio-ingénieurs Agro Louvain
  et Y. Larondelle - Centre wallon de Recherches Agronomiques - CRA-W
 14h00 : fabrication en direct du fromage le Collégial de Ciney
  par le pôle fromager de l’Epasc de Ciney
14h30 : Conférence sur l’affinage par Jacky CANGE - Fromager-Affineur
  et vente du Guide de l’Affinage édité par Profession fromager
de 15h00 à 16h30 : Venez découvrir les dégustations culinaires  de Julien Lapraille
17h15 : résultats du concours du plus beau stand.


