
Vente de viande en filière courte :
Quelle stratégie adopter ?
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Que faisons-nous?

Aide à la 
diversification

Structuration 
de projet Suivi 

d’entreprise

Conseil 
technique

Sensibilisation

Formation



Quels appuis?

Economique

Sanitaire
Technologique



Au programme :

Quelle(s) stratégie(s) adopter?

+ Obligations légales liées

Témoignages de deux 
coopératives

Echange avec les participants

1.

2.

3.
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Qu’entend-on par filière courte?

« maximum 1 intermédiaire »

1

1

« Rapprocher le producteur du consommateur »

« Des relations géographiques et sociales 
étroites entre les producteurs, les 

transformateurs et les consommateurs»
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Découpons ensemble les étapes de la filière

Boucherie 
autorisée

Atelier agréé

BtoC

BtoB



F o n c t i o n n e m e n t
d e  l ’a c t i v i t é

A v a n t d e s e l a n c e r , i l f a u t o p é r e r
c e r t a i n s c h o i x c o n c e r n a n t l e
d é r o u l e m e n t d e l ’ a c t i v i t é .

L e c h o i x d ’ u n e o p t i o n e t d e s o n
s c é n a r i o e s t c o n d i t i o n n é p a r
p l u s i e u r s f a c t e u r s e t p o u r r a a v o i r
d e s c o n s é q u e n c e s s u r l a g e s t i o n d e
l ’ a c t i v i t é , s o n é c o n o m i e , l e t e m p s d e
t r a v a i l à y c o n s a c r e r . . .

C h a q u e p o r t e u r d e p r o j e t d é f i n i t l u i -
m ê m e q u e l s f a c t e u r s i l e s t i m e
p r i o r i t a i r e s p o u r d é v e l o p p e r s o n
p r o j e t , s e l o n l e p r o f i l d e s o n
e x p l o i t a t i o n , s e s e n v i e s , s e s
b e s o i n s …
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F o n c t i o n n e m e n t d e  l ’a c t i v i t é

A chacun 
ses critères de choix



10

O u t r e  l e s  i n t e n t i o n s  e t  
l e s  d é s i r s ,  i l  f a u t  a u s s i  
t e n i r  c o m p t e  d e s  
o b l i g a t i o n s  l é g a l e s  . . .



Obligations légales

A c c è s à  l a  p r o f e s s i o n

B a n q u e  C a r r e f o u r  d e s  E n t r e p r i s e s

P e r s o n n e p h y s i q u e  o u p e r s o n n e m o r a l e

F i s c a l i t é e t  T V A

P e r m i s d ’ u r b a n i s m e e t  d ’ e n v i r o n n e m e n t

E x i g e n c e s  A F S C A
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O b l i g a t i o n s  l é g a l e s

A c c è s à  l a  p r o f e s s i o n

Manipu la t ion  e t  découpe de  

v i ande f ra i che

=> soumis à  accès à  l a  p ro fess ion
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O b l i g a t i o n s  l é g a l e s

B a n q u e C a r r e f o u r  d e s  
E n t r e p r i s e s

Q U I  ?  

C O M M E N T  ?  

Q U E L S  C O D E S  ?

Q U A N D  ?  
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O b l i g a t i o n s  l é g a l e s

C h o i x  d u  s t a t u t j u r i d i q u e

P E R S O N N E P H Y S I Q U E ( e n t r e p r i s e i n d i v i d u e l l e )

P E R S O N N E M O R A L E ( c r é a t i o n d ’ u n e s o c i é t é )
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O b l i g a t i o n s  l é g a l e s

T V A  e t  f i s c a l i t é
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O b l i g a t i o n s  l é g a l e s

F i s c a l i t é

Etablir un décompte recettes/dépenses (réel) afin de déterminer le résultat 
imposable pour cette activité de diversification

Personne physique 

Personne morale

Cas spécifique : agriculteur au forfait agricole
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O b l i g a t i o n s  l é g a l e s

P e r m i s d ’ u r b a n i s m e

• Nouvelle construction/modification importante bâtiment 
existant

• Bâtiment existant, pas de travaux = changement 
d’affectation du bâtiment. Ne requiert pas d’architecte

• Panneaux publicitaires même si sur terrain privé (règlement 
communal)

En zone agricole, permis accordé si un minimum de productions 
de la ferme
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O b l i g a t i o n s  l é g a l e s

P e r m i s d ' e n v i r o n n e m e n t

• Type de classe à déterminer selon activité et/ou volume

• Capacité de production ou de conservation de produits finis

• Vérifier les seuils : production de froid (chambre froide, 
climatiseur, ...)

• Gestion des eaux usées et des déchets !
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O b l i g a t i o n s  l é g a l e s

L e s  a s p e c t s  A F S C A
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Vente directe

BtoC
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Vente indirecte …

Vente indirecte : du producteur au 
consommateur avec au moins 1 intermédiaire

BtoB
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Quel secteur d’activité, 
vente directe ou indirecte ?

Max. 30% de son CA annuel 
via des commerces de détail

Vente à max. 2 de ses propres 
commerces de détail

OU

Vente en B2B
à max 80 km

1

2
80 km

BtoC
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Qu’est-ce qu’un commerce de détail?

2
80 km

BtoC

- Magasin
- Boucherie
- Boulangerie
- Restaurant
- …
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• Ve n t e  a u  c o n s o m m a t e u r  f i n a l

Quel secteur d’activité, 
vente directe ou indirecte ?

BtoB

Vente à des 
intermédiaires (sans 
restriction)

Vente à des grossistes

Vente à des 
intermédiaires (sans 
restriction)

Vente à des grossistes
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BtoB

BtoC Autorisation

Agrément

Toute activité dans la chaine 
alimentaire doit être déclarée à 
l’AFSCA
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La  commerc ia l i sat ion  de  la  v iande doi t  être  
déc larée  à  l ’AFSCA

S i  la  v iande est  pré -embal lée  :

B2C :  « Autor isat ion  – Commerce de  déta i l »

B2B :  « Autor isat ion  – Gross iste »

Attent ion pas  de  revente  en  B2B s i  découpe 
dans  boucher ie  (autor isat ion)

Commercialisation
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A c c è s à  l a  p ro fe s s i o n  :

L i c e n c e d e  B o u c h e r - c h a rc u t i e r

Re c o u rs à  u n  p re st a t a i re d e  s e r v i c e

A b a tt a ge  :  C a rc a s s e s  p ro ve n a n t d ’u n  a b a tt o i r  a g ré é

A b a tt a ge  :  A  t i t re c o m m e rc i a l

E l i m i n a t i o n  d e s  s o u s - p ro d u i t s a n i m a u x :

Pa r  u n  c o l l e c t e u r a g ré é

Exigences liées à la transformation de viande
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A la ferme :
Découpe avec « Autorisat ion AFSCA:  Boucherie »

-> Max.  30% B2B

Découpe avec « Agrément AFSCA Atel ier  de 
découpe »

-> Pas de restr ict ion

Sous-traitée :
Dans atel ier  de découpe (agrément)  ou 
boucherie (carcasse appartenant à  la  boucherie )

Découpe
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Pa s  d ’a u t o r i s a t i o n  s p é c i f i q u e  p o u r  u n e  « b o u c h e r i e  à  l a  fe r m e »

I l  fa u t  ê t re  p ro p r i é t a i re  d e  l a  v i a n d e  q u i  e s t  d é c o u p é e  o u  
t ra n s fo r m é e  d a n s  l ’é t a b l i s s e m e nt

C o u v re  l a  d é c o u p e  e t  to u s  l e s  t y p e s  d e
t ra n s fo r m a t i o n d e  l a  v i a n d e  :

Viande fraiche, charcuteries,
plats préparés,…

U n e  s e u l e  c h a m b re  f ro i d e  e s t  s u f f i s a n t e

Autorisation Boucherie BtoC
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Agrément Viande BtoB

Agréments viande

Atelier de 
découpe

Haché et 
préparations à base 

de viande

Produits de 
viande
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E x i g e n c e s  i n f ra s t r u c t u r e  :

- S t é r i l i s a t e u rs  à  c o u t e a u x
( s a u f  p ro d u i t s  d e  v i a n d e )

- Trava i l  à  1 2 ° C  m a x .
( s a u f  p ro d u i t s  d e  v i a n d e )

- S é p a ra t i o n s  d a n s  l ’e s p a c e

- P l u s i e u rs  c h a m b re s  f ro i d e s

- L o c a l  à  d i s p o s i t i o n  d e  l ’A FS C A

- …

Va l i d a t i o n  d e s  p l a n s  o b l i ga t o i re

Agrément Viande
BtoB
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Comparatif des exigences sanitaires
Autorisation 

Boucherie
Agrément atelier 

de découpe
Agrément haché / 

prépa. viande
Agrément 

produits de viande

Contrôles
AFSCA

Min. 1 fois / 3 ans
Gratuits

Min. 8 fois / an
Payants

Min. 8 fois / an
Payants

Min. 4 fois / an
Payants

Analyses
produits 

finis

Analyse haché 
1x/an

Selon plan 
d’analyse

Analyse haché 
1x/semaine*

Selon plan 
d’analyse

Analyses 
de 

surfaces
Pas obligatoire 1x / 15 jours* 1x / 15 jours* Pas obligatoire

Utilisation 
œufs crus 

Inclus NA Inclus Inclus

Utilisation 
lait cru 

Inclus
+ Autorisation

acheteur de lait
NA

Inclus
+ Autorisation

acheteur de lait

Inclus
+ Autorisation

acheteur de lait

* Assouplissements possibles

BtoBBtoC
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M a t h i e u  P e r r e a u x

E n  d i r e c t  d e  m o n  é l e v a ge

- > a t e l i e r  d e  d é c o u p e  a g r é é

S é b a s t i e n G e e n s

B o u c h e r i e O r i g i n e l l e

- > b o u c h e r i e

Place aux témoins !
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Merci pour votre écoute !

Vous avez d ’autres quest ions ou 
vous souhaitez en savoir  p lus  sur  
Divers iFERM ?

CONTACTEZ -NOUS !
info@divers i ferm.be

081/62.23 .17

mailto:info@diversiferm.be
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En résumé :

Boucherie 
autorisée

Atelier agréé

BtoC

BtoB



C o n c l u s i o n
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A i d e à l a d é c i s i o n


