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Le Green Deal – Cantines 
Durables



Une thématique prioritaire en 
Wallonie



100.000 repas chauds en Wallonie…



100.000 repas chauds en Wallonie…



Répartition des cantines sur le 
territoire



Dernière séance de signatures ce 7 
février !

INTERESSE.E ? INFOS ET INSCRIPTIONS WWW.GREENDEALCANTINES.BE



Comment relever le défi de 
l’approvisionnement des 

cantines en produits locaux 
?



IDENTIFIER les freins – Activer les 
leviers

Le coût

Les marchés publics

La logistique 

La transformation des 
produits

Les habitudes

Regroupement de l’offre

Professionnalisme 

Compréhension des 
contraintes de chacun





Accompagnement 
technique

Ateliers Green Deal: espace de discussions, 
d’échange de bonnes pratiques, de construction de 
solutions

Matching « offre-demande »: rencontres 
décentralisées entre les acteurs de la chaîne 
d’approvisionnement – collecte de données –
publication de « petites annonces »

Approvisionnement et logistique: réflexion sur la 
chaîne d’approvisionnement 

Marchés publics: accompagnement des producteurs 
pour répondre aux marchés publics


