
Résultats de l’Enquête auprès des acteurs de la 
transformation de fruits et légumes en Wallonie



 Boite à outil « Transformation Fruits et Légumes »

Projet financé par la région Wallonne, en collaboration avec

•              Objectif de l’atelier de ce jour: confronter vos avis sur la forme 
et le fond de ce projet 



Avancement du projet

Définir les besoins des acteurs

=> via une enquête: plus de 400 acteurs touchés pour 86 répondants

Lister les outils pour répondre aux besoins

Confronter ces outils au public: objet de cet atelier



Profil des acteurs
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Les localisations des acteurs correspondent aux répartitions de population réelle
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Profil des acteurs

1 ETP
58%

2 ETP
19%

3 ETP
5%

4 ETP
7% > 4 ETP

11%

89% des répondants sont des petites structures (4 ETP ou moins)

85% produisent/transforment moins de 5 T par an

65% des répondants transforment ou produisent du bio au moins partiellement
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Productions/Transformations en fruits 
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Productions/Transformations en légumes 



Transformateurs
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2e gamme: conserves 3e gamme: surgelés 4e gamme: crus préparés 5e gamme: cuits préparés 6e gamme: déshydratés

La 2e et la 6e gamme sont les plus pratiquées
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Comment nous imaginons                     ?

Un outil accessible en ligne comprenant:

Des fiches pdf courtes (2 – 10 p) sur des sujets précis

Un agenda des formations (TRèFLe + Autres structures)

Des cartographies avec des répertoires d’acteurs

Votre avis sur la Forme



Votre avis sur le Fond

Changement d’échelle

Fermentation

Transformation des framboises

Transformation des tomates et courgettes

Spécifique stérilisation

Cidre

Formations/Accompagnement 

Refroidissement

Stockage des légumes

Packaging

Aides financières

Fiches outils

Matériel de seconde main

Producteurs

Distributeur

Fournisseurs

Répertoires


