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Cette fiche-outil s’inscrit dans le cadre du projet « Transformation Fruits & Légumes » (TRèFLe),
financé par la Région wallonne et mis en œuvre entre 2023 et 2025 en collaboration avec DiversiFerm,
Biowallonie et Accueil Champêtre en Wallonie.

Ce projet vise à soutenir la relocalisation des filières alimentaires en Wallonie en renforçant les
compétences techniques, les mises en réseau et les débouchés des transformateurs de fruits et
légumes. Il a permis la création de formations, d’outils pratiques et d’espaces d’échange pour
accompagner la structuration d’ateliers de transformation performants et économiquement viables.

Dans cette dynamique, l’évènement de clôture intitulé « Voyage au cœur d’ateliers de
transformation de fruits et de légumes wallons » a été organisé le 21 novembre 2025. Cette journée
avait pour objectif de présenter les outils développés dans le cadre du projet et de favoriser une mise
en réseau concrète entre professionnels du secteur.

La matinée s’est déroulée chez Agricovert à Gembloux, avec un temps d’accueil et de présentation des
ressources produites durant le projet. Les participants ont ensuite visité, en petits groupes, plusieurs
ateliers wallons inspirants illustrant la diversité des productions : jus, cidres, compotes, conserves
pasteurisées, sauces, pickles, plats traiteurs, confitures, sirops ou vins de plantes. La journée s’est
clôturée par un moment d’échange convivial permettant de renforcer les liens entre transformateurs.

Lors de cet évènement, la présence de Monsieur Damien Poncelet a particulièrement marqué les
échanges. Formateur et consultant pour le secteur HoReCa et la micro-transformation alimentaire, il
est également gérant de Végé-Table, société active dans le domaine de l’alimentation durable, la
consultance et le conseil en entreprise et en cuisine de collectivité. Découvrez en plus sur ses services
via son site internet : https://simplyfood.be/.

Monsieur Poncelet mettait en évidence un levier parfois sous-estimé dans la création ou le
développement d’un atelier de transformation : l’achat de matériel de seconde main. Bien sélectionné
et adapté aux besoins réels de production, le matériel d’occasion peut permettre de réaliser des
économies significatives tout en garantissant la qualité et la robustesse des équipements. Pour les
transformateurs de fruits et légumes, où les investissements en pasteurisateurs, autoclaves, fours ou
lignes de conditionnement peuvent rapidement peser sur la trésorerie, cette approche constitue une
stratégie pertinente pour sécuriser son modèle économique. Il recommande toutefois d’éviter l’achat
d’équipements frigorifiques de seconde main (réfrigérateurs, vitrines réfrigérées, chambres froides…),
car les normes évoluent régulièrement, notamment en ce qui concerne les gaz réfrigérants. Avant
toute acquisition, il est essentiel de consulter votre frigoriste afin de vérifier s’il accepte d’assurer
l’entretien et les réparations d’un appareil d’occasion. Il est également important de clarifier avec lui les
conditions d’intervention, notamment en cas de remplacement du gaz ou de composants spécifiques,
ces opérations pouvant représenter un coût élevé.

Il met également en garde contre l’achat de machines d’occasion présentant un certain niveau de
complexité ou de risque, comme un four vapeur intégrant des composants électroniques. Pour ce type
d’équipement, il recommande de ne pas dépasser 30 % du prix du neuf. En cas de panne, le coût de
réparation pourrait rapidement annuler l’avantage financier lié à l’achat en seconde main. En
revanche, pour du matériel plus simple et robuste, comme une table en inox, il estime qu’un
investissement pouvant aller jusqu’à 60 % du prix neuf reste raisonnable.

Selon lui, l’achat d’occasion implique deux éléments à prendre en compte :
Un investissement en temps pour rechercher le matériel, se déplacer chez le vendeur et analyser
l’offre, sachant que ce temps mobilisé a une valeur réelle ;
Une part de risque, notamment si la machine tombe en panne après l’achat ou s’il est impossible
de tester le matériel sur place (par exemple en l’absence d’alimentation électrique).
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Dans cette perspective, il est essentiel d’aborder l’achat de matériel avec discernement et en tenant
compte des recommandations de terrain issues des professionnels du secteur.

Dans cette logique, la qualité et la fiabilité de l’équipement doivent primer sur l’apparente bonne
affaire.

Autrement dit, lorsque vous optez pour du matériel d’occasion, privilégiez un équipement professionnel
de marque reconnue et réputé pour sa robustesse, même ancien, plutôt qu’un modèle d’entrée de
gamme plus récent mais de qualité incertaine.

La présente fiche-outil propose ainsi une liste de magasins et de ressources pour l’achat de matériel
neuf ou d’occasion, afin d’accompagner les transformateurs de fruits et légumes wallons dans
l’équipement ou l’optimisation de leur atelier, en cohérence avec les objectifs du projet TRèFLe :
professionnaliser, mutualiser et renforcer la transformation locale.

Source : www.diversiferm.be/transformer-dans-un-atelier-partage/

2. Listing magasins

Machineseeker : www.machineseeker.fr 

Machineseeker est une plateforme européenne spécialisée dans l’achat et la vente de machines
industrielles neuves et d’occasion. Elle propose un large choix d’équipements, notamment pour
l’agroalimentaire et la transformation.

Le site permet de rechercher du matériel par catégorie, marque, année, prix ou localisation. Il
constitue une ressource intéressante pour comparer les offres disponibles sur le marché et
identifier des équipements professionnels à un coût maîtrisé.

Pour un atelier de transformation, la plateforme peut permettre de trouver des machines de
process, du matériel de conditionnement ou des équipements de production adaptés à différents
volumes.

Astuce pour les transformateurs de fruits et légumes : utilisez les filtres de recherche par secteur
ou type de machine afin de cibler précisément des équipements tels que pasteurisateurs,
remplisseuses ou chambres froides, et comparez toujours l’état, l’année et les conditions de transport
avant achat.

http://www.machineseeker.fr/
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Astuce pour les transformateurs de fruits et légumes : surveillez régulièrement les enchères liées
aux catégories « matériel agricole », « machines industrielles » ou « matériel professionnel alimentaire
». Vous pouvez parfois dénicher des équipements adaptés à vos besoins (cuves, marmites, machines
de conditionnement, sous-videuse etc.) à des prix très compétitifs. N’oubliez pas de prendre en
compte les frais d’enchère et les modalités de retrait/transport du matériel avant de vous engager.

Astuce pour les transformateurs de fruits et légumes : surveillez les ventes dans les catégories
agricoles ou industrielles pour repérer du matériel d’occasion adapté à vos besoins (par exemple
cuves, équipements de conditionnement ou matériels de process), souvent à des prix attractifs.
N’oubliez pas de prendre en compte la logistique de retrait et de transport avant d’enchérir.

Interencheres :  https://www.interencheres.com/

Industrial-Auctions.com : https://www.industrial-auctions.com

Troostwijk Auctions : https://www.troostwijkauctions.com/fr/c/agricole/ca789c2c-b997-4f21-81d4-0bf285aca622

Interencheres est une plateforme française spécialisée dans la publication et la consultation
d’annonces de ventes aux enchères publiques, incluant un large éventail de biens mis en vente par
des professionnels ou des particuliers. Parmi les lots proposés, on trouve régulièrement du matériel
industriel, agricole ou professionnel, y compris des équipements pouvant être utiles à des ateliers
de transformation.

Le site répertorie des ventes d’équipements d’occasion, ce qui peut constituer une opportunité pour
acquérir du matériel à un coût réduit. Les enchères peuvent porter sur des machines, des outils ou
des installations complètes provenant d’activités qui arrêtent ou renouvellent leur équipement.

Industrial-Auctions.com est une maison d’enchères en ligne active en Europe, spécialisée dans la
vente de machines, d’équipements et d’inventaire professionnel d’occasion. Parmi les lots proposés
figurent régulièrement des machines pour l’industrie alimentaire et les process de production,
comme des lignes de transformation, des équipements de froid, de conditionnement ou de
restauration professionnelle. 

Troostwijk Auctions est une maison de ventes aux enchères en ligne active à travers l’Europe, qui
propose régulièrement des lots de machines et équipements industriels d’occasion, y compris
des matériels agricoles et agroalimentaires. 

Les ventes couvrent une grande diversité d’équipements : machines agricoles, installations de
production, outils métier, matériels de stockage ou encore outils de transformation, mis en enchère
par des liquidations, des cessations d’activité ou des renouvellements de parc. 

Les enchères sont listées avec des catalogues détaillés, des dates d’ouverture et de clôture, ainsi
que les lieux de retrait. Cela permet aux acheteurs professionnels de repérer et acquérir du
matériel d’occasion à des conditions souvent plus compétitives que sur le marché classique,
tout en participant à un processus transparent. 

Astuce pour les transformateurs de fruits et légumes : regardez notamment les ventes où sont
proposées des machines de traitement, réfrigération, conditionnement ou stockage, car ces
catégories peuvent inclure du matériel utile pour ton atelier. Aussi, vérifie toujours les conditions
d’enchères, de prise de possession et de transport avant de t’engager.

https://www.interencheres.com/
https://www.industrial-auctions.com/
https://www.troostwijkauctions.com/fr/c/agricole/ca789c2c-b997-4f21-81d4-0bf285aca622


5FICHE OUTIL - ACHETER DU MATÉRIEL NEUF OU D’OCCASION : LISTE DE MAGASINS

Astuce pour les transformateurs de fruits et légumes : en consultant régulièrement l’inventaire de
Demeester NV, vous pouvez repérer du matériel adapté à vos besoins de transformation (cuves,
machines de process, outils de conditionnement, etc.) à des prix compétitifs. Pensez à demander des
précisions sur l’état, la garantie éventuelle et les conditions de livraison ou d’installation pour bien
évaluer l’équipement avant achat.

Astuce pour les transformateurs de fruits et légumes : ce type de fournisseur est particulièrement
intéressant pour équiper un atelier à moindre coût. Veillez à vérifier l’état général, la puissance
électrique, la compatibilité avec vos volumes de production et les conditions de transport avant
validation de l’achat.

Demeester NV : https://www.demeesternv.be/

Greco Occasion Horeca Material BV : https://www.greco-horeca.be

Pâques SA Material Horeca : https://www.paques.be

Demeester NV est une entreprise belge spécialisée dans la vente de matériel professionnel neuf
et d’occasion pour les secteurs industriel, agricole et artisanal. Elle propose une gamme variée
d’équipements adaptés à des ateliers, y compris des solutions susceptibles d’intéresser des
transformateurs de fruits et légumes.

Sur le site, vous trouverez du matériel comme des machines de production, des installations
techniques ou des composants pour atelier, disponibles en neuf mais aussi en occasion révisée, ce
qui permet de combiner la qualité et la durabilité avec un investissement maîtrisé.

Greco Occasion Horeca Material BV est situé à Zaventem, 3 Vierwinden. Il est spécialisé dans la
vente de matériel professionnel d’occasion pour le secteur Horeca et les activités de
transformation alimentaire. L’entreprise propose un large choix d’équipements reconditionnés
destinés aux cuisines professionnelles et aux ateliers artisanaux.

On y trouve notamment du matériel de cuisson, de réfrigération, des chambres froides, des tables
inox, du matériel de préparation ou encore des équipements de stockage. Il s’agit exclusivement de
matériel de seconde main, ce qui permet de réduire significativement les investissements lors de
la création ou de l’agrandissement d’un atelier.

Pâques SA Material Horeca est situé à Embourg et est un fournisseur belge de matériel
professionnel pour la restauration, les métiers de bouche et les activités de transformation
alimentaire. L’entreprise propose une gamme d’équipements neufs et d’occasion, adaptés aux
besoins des cuisines professionnelles, ateliers artisanaux et espaces de production.

On y trouve notamment :

des équipements de cuisson et préparation ;
du matériel de réfrigération et de stockage ;
des chambres froides et meubles inox ;
des accessoires professionnels pour atelier ou cuisine collective.

Astuce pour les transformateurs de fruits et légumes : ce type de fournisseur est particulièrement
intéressant pour équiper un atelier à moindre coût. Veillez à vérifier l’état général, la puissance
électrique, la compatibilité avec vos volumes de production et les conditions de transport avant
validation de l’achat.

https://www.demeesternv.be/
https://www.greco-horeca.be/
https://www.paques.be/
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Astuce pour les transformateurs de fruits et légumes : surveillez les catégories « machines
industrielles », « matériel professionnel » ou « équipements horeca » pour repérer des opportunités
intéressantes. Avant de participer à une enchère, prenez en compte les frais associés, les modalités de
retrait et les conditions de transport du matériel si vous remportez le lot.

Clicpublic.be : https://www.clicpublic.be

Clicpublic.be est une plateforme belge de ventes aux enchères publiques en ligne, regroupant
des biens variés mis en vente par des tribunaux, des entreprises ou des collectivités. Elle propose
régulièrement des lots de matériel professionnel et industriel d’occasion, dont des équipements
susceptibles d’intéresser des ateliers artisanaux ou des transformateurs alimentaires.

Sur le site, vous pouvez consulter les enchères en cours, filtrer par catégories de biens et participer
aux ventes directement en ligne. Les lots peuvent inclure du matériel de production, des machines
de process, des équipements de stockage ou des outils professionnels.

Les magasins et plateformes mentionnés dans cette fiche sont renseignés à titre informatif. Les
éditeurs de la présente fiche ne peuvent être tenus responsables du déroulement des transactions,
de la qualité du matériel acheté ni d’éventuels litiges entre acheteur et vendeur. Il appartient à
chaque entreprise de vérifier les conditions de vente, l’état du matériel et les garanties proposées
avant tout engagement.

https://www.clicpublic.be/
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