
Accueil9h00

Introduction : mot de bienvenue9h30

Faire évoluer son modèle d’activité vers les circuits courts:
La Ferme de la Bourgade et Frank Mestdagh des magasins D’Ici

10h00

Robot de traite : comprendre 
son impact sur la qualité de 
mon lait et éviter les pièges

Thierry Jadoul du Comité du lait

Commercialiser sa viande en 
circuits courts

Sybille Di Tanna & Naomi Barbosa de 
DiversiFERM

Les huiles végétales en 
Wallonie: focus sur la 
production et leur utilisation 
en transformation alimentaire

François-Xavier Warnitz d’Equilibre-
Huile Paysanne et Isabelle Coupienne
de Graines de Curieux

Quelles pistes pour financer 
mon projet en circuit court?

Emmanuel Vanzeveren de Wagralim, 
Guillaume Jadin de Financité et 
Morgane Bozet de Wallonie 
Entreprendre

10h45

Repas12h00

Formuler rapidement vos 
recettes à base de fruits

François Michels de DiversiFERM

Panorama des infrastructures 
dédiées aux Circuits Courts 
agro-alimentaires, 
subventionnées en Wallonie

Pascal Bodson du SPW-ARNE et 
Fabienne Mathot de Wallonie 
Entreprendre

Quel type d’étiquette choisir 
en fonction du 
conditionnement et du mode 
de conservation?

Olivier Close de CLOSE Automation 
/Electro-Mécanique

Indépendant·e, ASBL, 
coopérative, société … Quel 
statut choisir pour lancer ou 
développer mon activité en 
circuit court ?

Samuel Desguin de Febecoop

13h15

Pause14h30

Table ronde – Mutualisation 
d’achats de consommables

Geoffroy Anciaux de DiversiFERM

Qualité organoleptique des 
produits transformés : 
Exemple des fromages 
fermiers wallons

Adelise Lefèvre et Naomi Barbosa 
de  DiversiFERM

Bien penser l’aération de son 
local: les essentiels à 
connaître

Cédric Baton du FOREM (Centre de 
compétence environnement)

Diversification agricole : 
éclairage financier et impacts 
sociaux à partir d’un cas 

Emeline Sauvage d’Agricall et Aurélie 
Lainé du SPW-OPW

14h45

Clôture16h00
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